
M e n u s  d e  l a  s e m a i n e
Du 23 au 29 juin 2025  

Exclusivement pour le service de midi

M E R C R E D I
2 0 . 5 0  C H F

Piccata de filet de poulet à la milanaise   
Risotto au parmesan 
Tomates à la provençale   

J E U D I
2 0 . 5 0  C H F

Lasagne traditionnelle gratinée      
Confectionnée à la viande de boeuf  
Salade verte 

S A M E D I
3 0 . 0 0  C H F

Salade estivale du chef
Roastbeef, vitello tonnato, melon, jambon de Parme, avocat,
*crevettes, mozzarella, saumon fumé

D I M A N C H E
4 0 . 0 0  C H F

Tournedos de filet de boeuf grillés sauce aux bolets    
Gratin dauphinois   
Légumes de saison
*     *     *    
Coupe de fraises Romanoff 

M A R D I
2 0 . 5 0  C H F

Escalope cordon bleu 
Spaghetti sauce tomate 
Salade verte 

LUND I
2 0 . 5 0  C H F

Emincé de veau zurichois 
Röstis du chef
Jardinière de légumes  

v e n d r e D I

2 0 . 5 0  C H F

Filets de loup de mer grillés sauce fumée de poisson écrémée 
Pommes nature
Légumes rôtis  


