
M e n u s  d e  l a  s e m a i n e
du 13 au 19 mai 2024 
Exclusivement pour le service de midi

M E R C R E D I
2 0 . 5 0  C H F

Filets de poulet grillés sauce aux champignons  
Tagliatelle maison 
Jardinière de légumes   

J E U D I
2 0 . 5 0  C H F

Rôti de veau au romarin 
Purée maison 
Epinards en branches  

S A M E D I
3 3 . 0 0  C H F

Entrecôte de cheval grillé sauce mexicaine 
Frites maison 
Légumes du jour  

d i m a n c h e
4 0 . 0 0  C H F

Tournedos de filet de bœuf grillé
Sace aux morilles 
Pommes rissolées  
Légumes de saison 
*     *     *
Trio de desserts du chef 

M A R D I
2 0 . 5 0  C H F

Ravioli maison à la crème et basilic  
Farcis à la viande de veau & bœuf    
Salade verte 

L U N D I
2 0 . 5 0  C H F

Saucisse à rôtir sauce madère 
Gratin dauphinois  
Haricots verts sautés aux échalotes 

v e n d r e D I
2 0 . 5 0  C H F

Filets de dorade grillés sauce à la crème safranée
Pommes nature 
Salade mêlée  


