
M e n u s  d e  l a  s e m a i n e
Du 24 au 30 août 2026  

Exclusivement pour le service de midi

M E R C R E D I
2 0 . 5 0  C H F

Lasagne traditionnelle de boeuf gratinée
Salade verte

S A M E D I
33 . 0 0  C H F

Tartare de boeuf
Pommes frites et pain toasté

D I M A N C H E
4 0 . 0 0  C H F

Filets de perche meunière sauce tartare
Pommes frites
Bouquetière de légumes
* * *
Trio de desserts du chef
Panna cotta, mousse au chocolat, crème catalane

M A R D I FERMETURE HEBDOMADAIRE 

L U N D I
2 0 . 5 0  C H F

Steak de boeuf haché sauce Café de Paris
Pommes de terre en rondelles sautées aux herbes
Jardinière de légumes

v e n d r e d i
2 0 . 5 0  C H F

Filet royal de lieu noir sauce à l’aneth
Pommes nature
Légumes braisés au four

J E U D I
2 0 . 5 0  C H F

Rôti de veau aux herbes
Gratin dauphinois
Haricots verts aux échalotes
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