
M e n u s  d e  l a  s e m a i n e
Du 1 au 7 juin 2026  

Exclusivement pour le service de midi

M E R C R E D I
2 0 . 5 0  C H F

Cannelloni gratinés 
Farcis à la viande de boeuf & veau
Salade verte

S A M E D I
33 . 0 0  C H F

Roastbeef froid
Pommes frites maison 
Sauce tartare

D I M A N C H E
4 0 . 0 0  C H F

Scaloppine de veau au Marsala
Tagliatelle au beurre
Légumes du jour
* * *
Flan au caramel

M A R D I FERMETURE HEBDOMADAIRE 

L U N D I
2 0 . 5 0  C H F

Steak de cheval grillé sauce aux échalotes
Pommes rissolées
 Jardinière de légumes

v e n d r e d i
2 0 . 5 0  C H F

Filet de truite saumonée   
Pommes nature
Épinards aux échalottes

J E U D I
2 0 . 5 0  C H F

Piccata de poulet à la milanaise
Risotto 
Tomates farcies 
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