
M e n u s  d e  l a  s e m a i n e
Du 18 au 24 mai 2026  

Exclusivement pour le service de midi

M E R C R E D I
2 0 . 5 0  C H F

Saucisse à rôtir sauce madère 
Gratin dauphinois 
Haricots verts aux échalotes   

S A M E D I
33 . 0 0  C H F

Tartare de boeuf
Pain toasté du boulanger & frites
Légumes de saison  

D I M A N C H E
4 0 . 0 0  C H F

Saltimbocca de veau au marsala
Tagliatelle au beurre
Bouquetière de légumes
* * *
Panna cotta & fruits rouges

M A R D I FERMETURE HEBDOMADAIRE 

L U N D I
2 0 . 5 0  C H F

Piccata de filet de poulet à la milanaise 
Risotto au parmesan 
Tomates à la provençale 

v e n d r e d i
2 0 . 5 0  C H F

Filets royaux de lieu noir grillé à la crème d’estragon       
Pommes nature
Julienne de légumes 

J E U D I
2 0 . 5 0  C H F

Emincé de veau zurichois   
Rösti dorés au beurre 
Jardiniere de légumes 
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