
M e n u s  d e  l a  s e m a i n e
Du 6 au 12 juillet 2026  

Exclusivement pour le service de midi

M E R C R E D I
2 0 . 5 0  C H F

Escalope cordon bleu 
Spaghetti sauce tomate 
Salade verte

S A M E D I
33 . 0 0  C H F

Roastbeef froid sauce tartare 
Pommes frites 

D I M A N C H E
4 0 . 0 0  C H F

Noisettes de filet mignon de por grillées sauce aux chanterelles 
Tagliatelle au beurre 
Jardinière de légumes
* * *
Coupe aux framboises & glace vanille

M A R D I FERMETURE HEBDOMADAIRE 

L U N D I
2 0 . 5 0  C H F

Emincé de poulet au curry
Riz créole
Jardinière de légumes

v e n d r e d i
2 0 . 5 0  C H F

Filets de lieu noir grillés sauce à la crème d’agrumes 
Pommes nature
Epinards aux échalotes 

J E U D I
2 0 . 5 0  C H F

Brochette mixte grillée sauce au madère 
Pommes rissolées 
Ratatouille niçoise 
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