
M e n u s  d e  l a  s e m a i n e
Du 8 au 14 juin 2026  
Exclusivement pour le service de midi

M E R C R E D I
2 0 . 5 0  C H F

Rôti de porc au romarin
Gratin dauphinois
Laitue romaine braisée

S A M E D I
33 . 0 0  C H F

Salade estivale du chef

D I M A N C H E
4 0 . 0 0  C H F

Médaillons de filet de boeuf grillés 
Sauce au Barolo et truffes d’été d’Italie
Pommes frites
Bouquetière de légumes
* * *
Tarte aux fraises & coulis à la vanille

M A R D I FERMETURE HEBDOMADAIRE 

L U N D I
2 0 . 5 0  C H F

Filets de poulet grillés à la moutarde de Meaux
Riz créole
 Jardinière de légumes

v e n d r e d i
2 0 . 5 0  C H F

Filet de saumon grillé sauce aux agrumes
Pommes nature
Julienne de légumes

J E U D I
2 0 . 5 0  C H F

Fricandeaux à la provençale
Pommes purée
Épinards aux échalotes
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